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氷見が誇る「ひみ寒ぶり」を贅沢に
しゃぶしゃぶにしました。水揚げ当
日に血抜き処理を行い、丁寧に仕上
げたものを瞬間凍結しています。

厚切りに仕上げた身は、繊維が細かく、脂のサシが程よく
入っており、ぽん酢に絡めて口に含めば、とろけるような
食感とキレの良い脂、天然ブリの力強い風味をお楽しみ
いただけます。

1月の日本橋
とやま館情報

かぶら寿し
古くから富山でおせち料理
として食べられている
「かぶら寿し」。富山の発酵
文化が育んだ冬のご馳走
です。ブリを白かぶらに挟

み込み、麹でじっくり漬け込んだ酸味と旨みのバランス
が絶妙な「かぶら寿し」をトヤマバーで提供致します！

バーラウンジ トヤマバー

観光交流
サロン

FLOOR MAP

ショップ
フロア

トヤマテーブル

交流スペース
バーラウンジ
トヤマバー

和食レストラン
富山 はま作

富山のお正月といえば天神様。
200本以上のノミを巧みに使い分
けて天神様に命を吹き込みます。匠の技をご覧ください。

朝日町の名物「春の四重奏」。チューリップ、桜、菜の花
と残雪の立山連峰が富山の春を彩ります。花咲き誇る
富山の春の風景を一足お先にご紹介します。

トヤマテーブル

1 / 17　～2/ 9金 日

12 / 20　～1/ 16金 木

交流スペース ※イベント最終日は18:00終了

新年あけましておめでとうございます。
日本橋とやま館では、2025年も富山の魅力と情報を発信
する企画をご用意して皆様のご来館をお待ちしております。
日本橋とやま館で「富山時間（富山の日常）」をお過ごしください。

ショップフロア

ひみ寒ぶりしゃぶセット

富山県では、成長戦略の柱の一つとして「ス
タートアップ支援戦略」を策定しました。スター
トアップエコシステム構築に向けロールモデル
となる企業の成長支援を行っています。“出
すぎた杭”は打たれない、そんな“出すぎた杭”
を目指す起業家の活躍をご紹介します。

富山の伝統的工芸品から「高岡
銅器」「井波彫刻」「高岡漆器」
「庄川挽物木地」「越中和紙」を
展示します。勤勉で粘り強い県民性と、伝統工芸各分野の
人々の努力により、高度な技術として磨き上げられ、今に受け
継がれています。新春の暮らしを彩る品の他、受け継がれる
工芸の技で作られた作品を通しその魅力をご紹介します。

富山県西部・庄川流域
に広がる、扇状地の砺波
（となみ）平野。その清ら
かで豊富な水と肥沃な大地、そして優れた技術や技法から
生み出された選りすぐりの地域産品は「となみブランド」と
して認定されています。チューリップ切花からウイスキー、
食品や工芸品まで、ぜひ、恵みの品々をお楽しみください。

木
1/ 4　～1/ 9土

新春を彩る富山の工芸品

となみブランドフェア2025

とやまのスタートアップの取組み
～出すぎた杭を応援しよう～

1/ 10　～1/ 16 木金

富山のお正月
天神様・鏡餅

春の四重奏

かぶら寿し 600円（税込） 

※なくなり次第終了

1 / 17　～1/ 23金 木

ひみ寒ぶりしゃぶセット（松本魚問屋） 9，720円（税込）



館内スケジュール館内スケジュール

※和食レストランは14:30までランチ営業のみ。

※

※

※

※

日本橋とやま館ウェブページ https://toyamakan.jp/

きときといみず大漁まつり

和食レストラン 富山はま作

＜震災復興の願いと思いを込めて＞
射水市と富山はま作の名物企画「きときといみず大漁
まつり」を開催します。射水ならではの海の幸をご
用意しておりますので、奮ってご応募ください。

交流スペース ※イベント最終日は18:00終了

年末年始の営業時間

魚津市は富山県の東部に位置
し、北陸新幹線「黒部宇奈月温泉
駅」から電車で約30分とアクセス
に便利です。また海抜2000ｍ
級の山岳地帯から海岸までの
距離が約25㎞と短く、この独特
な地形が育んだ山の幸はもちろ
ん市名の通り新鮮な魚介類の宝
庫としても知られています。魚津
の魅力にぜひ触れてみて下さい。

魚津うまいもんフェア

日

日

月

火

土

金

～うぉっ！と驚く魚津の自然環境が育てた海の幸・山の幸キャンペーン～

1/ 24　～1/ 30 木金

12月29日　 ……………………………19:30閉館
12月30日　 ……………………………17:00閉館
12月31日　 ～1月3日　 ……………………休館日
  1月  4日　 ………………10:30開館  18：00閉館
  1月 5日　 ……………………………19:30閉館

1/ 18　～1/ 19土 日

1/ 24　～1/ 30 木金まるごと射水フェア

朝日町まめなけマルシェ

射水市は県内3番目の人口規模
の都市として中枢中核都市にも
指定されています。冬場はベニ
ズワイガニの水揚げ港としても
有名な新湊漁港を有する街です。
海産物をはじめとした射水の
素材と優れた技術を活かした特
産品や工芸品の展示・販売会を
開催し、こだわりと工夫が詰
まった商品をご用意します。

富山県東部、新潟県との県境に位置する「朝日町」の観光と特産品をご紹介します。

▶ディナーイベント

館内スケジュール

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

水

木

金

土

日

月

火

水

木

金

土

日

月

火

水

木

金

土

日

月

火

水

木

金

土

日

月

火

水

木

金

休館日

休館日

休館日

※ご予約・お問い合わせは、お電話にて富山はま作まで（03-3516-3011）

開催日限定：1月24日 金、25日土 、26日日

▶特別いみずランチコース 限定：平日10食　土日20食

1 / 31　～2/ 9金 日
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「完全予約制」



日本橋とやま館

発行元：日本橋とやま館

電車でのアクセス

東京メトロ
銀座線・半蔵門線「三越前」駅：
B5出口より徒歩すぐ
銀座線・東西線「日本橋」駅：
B9出口より徒歩3分

都営地下鉄
浅草線「日本橋」駅：
B9出口より徒歩3分

JR
総武本線「新日本橋」駅より
徒歩8分
「東京」駅より
徒歩8分

facebook
＠toyamakan.jp

LINE
＠673mtbfq

Instagram
＠toyamakan

公式ホームページ

日本橋とやま館

公式ホームページ更新中！
さまざまな情報を発信しています。

富山湾からの紅い贈り物、
ベニズワイガニ

〒103-0022 東京都中央区日本橋室町1-2-6
日本橋大栄ビル1階

ショップフロア（物販） 03-3516-3020
和食レストラン「富山はま作」 03-3516-3011
その他（イベント等） 03-6262-2723

営業時間

営業時間やイベント内容については変更となる場合
があります。最新の情報については、日本橋とやま館
の公式ホームページ・SNS等でご確認願います。

ショップフロア 10:30～19:30
和食レストラン 11:30～14:30
 17:00～22:30（日・祝～21:00）
バーラウンジ 11:00～21:00
年中無休（年末年始、ビル施設点検日等を除く）

「紅色の絨毯」と表現されることもあるように、市場の床を埋め尽くすほど
のベニズワイガニが、船員たち総出で１杯ずつ並べられていきます。競り
が始まるのは、漁船が戻ってきて間もない12時30分。ものの数分で競り
落とされ、新鮮なカニが各地へ届けられています。
撮影：大木賢　撮影協力：新湊漁業協同組合

［ 表紙の紹介 ］ 

公式SNS
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ベニズワイガニの水揚げ量が多い新湊漁港では、全国でも珍しい
「昼セリ」が行われています。水産物の競りといえば早朝の開催が定
番ですが、新湊漁港では、朝と昼の１日２回競りが実施されています。
ベニズワイガニ漁の船は深夜に漁港を出発し、前日仕掛けた「かに
かご」を引き揚げ、翌日分のカゴを仕掛けて帰港するため「昼セリ」が
開催されます。競りの様子は漁港の2階から見学することができます。

富山湾で水揚げされるベニズワイガニは、ブリと並ぶ富山
の冬の味覚の代表格です。水深４００～２７００ｍに生息
し、漁港から1時間ほどで漁場に到着するため、新鮮なベニ
ズワイガニを水揚げ後すぐに茹でることができ、ベニ
ズワイガニの旨味を長持ちさせています。ブランド規格を
満たしたベニズワイガニは「高志の紅ガニ」と呼ばれ、専用
タグをつけ、トップブランドとして全国に出荷しています。

活気あふれる新湊漁港でのベニズワイガニの競り

富山が誇る海産物の逸品ベニズワイガニ

#02

#01

富山湾からの紅い贈り物、
ベニズワイガニ

※12月31日（火）から1月3日（金）は休館いたします。
※年末年始の営業時間は中面をご覧ください。

※お問い合わせ：新湊きっときと市場 0766-84-1233

こし アカ


