
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

き
と
き
と
い
み
ず
大
漁
ま
つ
り 

イ
ベ
ン
ト
限
定
デ
ィ
ナ
ー
コ
ー
ス 

各
回
二
十
五
名 

■
日
時 

令
和
七
年 

一
月
二
十
四
日
（
金
）１
８
時
～ 

一
月
二
十
五
日
（
土
）１
７
時
～ 

一
月
二
十
六
日
（
日
）１
６
時
３
０
分
～  

■
価
格 

 

一
三
八
〇
〇
円
（
税
込
）
【
ド
リ
ン
ク
付
】 

※
料
理
長
厳
選
富
山
の
日
本
酒
、
そ
の
他 

一
一
〇
〇
〇
円
（
税
込
）
【
ド
リ
ン
ク
無
し
】 

■
お
品
書
き 

寒
ブ
リ
の
御
造
り 

茹
で
紅
ズ
ワ
イ
ガ
ニ 

ブ
リ
大
根
煮 

射
水
産
コ
シ
ヒ
カ
リ
の
ブ
リ
頭
肉
わ
っぱ
飯 

デ
ザ
ー
ト 

ほ
か 

※
天
候
・
漁
の
関
係
に
よ
り
、
料
理
内
容
が
変
更
に
な
る
場
合
が
あ

り
ま
す
。 

■
ご
予
約
・
お
問
い
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

  
 

日
本
橋
と
や
ま
館
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
、
ま
た
は
富
山
は

ま
作
直
通
（
０
３‐

３
５
１
６‐

３
０
１
１
）
ま
で 

※
三
日
前
ま
で
の
ご
予
約
制 

■
お
申
込
み
時
の
注
意 

・
日
本
橋
と
や
ま
館
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
か
ら
お
申
込
さ

れ
た
場
合
、
特
記
事
項
の
欄
に
【
ド
リ
ン
ク
付
】
か

【
ド
リ
ン
ク
無
し
】
、
ま
た
そ
の
数
量
を
ご
記
入
く

だ
さ
い
。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

富山湾直送！富山湾の王者 

鰤
ぶり

づくしコース 
 

・１２月上旬から１月下旬の期間限定のご提供と

なります。 

・ご利用になる 5 日前までにご予約ください。 

・気象状況により入荷できない場合もございます。 
 

日本海に突き出した能登半島の地形が日本海から回遊してくるぶりをせき止め、富山湾は天然の生

け簀状態になります。漁場が近いため定置網で捕った立派なぶりは、醤油をはじくほどたっぷりと

脂が乗った刺身はもちろん、ぶりしゃぶも絶品。日本橋とやま館和食レストラン「富山はま作」で

は「富山湾直送の鰤」をふんだんに使った「鰤づくし」コースをご用意しました。この機会に是非

ご賞味ください。 

日本橋とやま館 和食レストラン「富山はま作」 

ご予約・お問い合わせ ０３-３５１６-３０１１（直通） 
 

〒103-0022  東京都中央区日本橋室町 1-2-6 日本橋大栄ビル１F 

ランチコース 
（11：30 12：00 13：00スタート） 

8，980円（税込） 
 

 

寒ぶりタタキ 
 

富山の前菜三点盛 
 

寒ぶり刺身  
他 旬の三点盛 

 

ぶり塩焼き 
 

ぶり大根煮 
 

ぶり雑炊 
 

甘味 

ぶりしゃぶコース 
（夜のみ １７：００～１９：３０スタート） 

16，800円（税込） 
 

 

寒ぶりタタキ 
 

富山の前菜五点盛 
 

特選寒ぶり刺身 
他 旬の三点盛 

 

寒ぶりしゃぶ鍋 

（鍋野菜、氷見うどん） 
 

 

ぶり雑炊 
 

甘味 二種 

ディナーコース 
（１７：００～１９：３０スタート） 

16，800円（税込） 
 

 

寒ぶりタタキ 
 

富山の前菜五点盛 
 

寒ぶり椀 
 

特選寒ぶり刺身 
他 旬の三点盛 

 

特選ぶりカマ塩焼き 
 

ぶり大根煮 
 

ぶり雑炊 
 

甘味 二種 

特選 

イメージ写真 

 


