
いきいき富山館の商品をご自宅へ発送いたします 
◆ご利用方法
・ご希望の商品（ます寿し、酒類、アイスを除く）がございましたら、いきいき富山館へ電話でご注文下さい。
・発送可能な商品はご注文承り時にいきいき富山館にある商品です。１～３営業日以内に発送いたします。
　在庫状況などは、お気軽に電話でお問合せください。
・お支払いは代引きのみとなります。なお、このサービスでの購入品につきましては不良品以外の返品・交換は
　いたしかねますのであらかじめご了承ください。
・本サービスは、いきいき富山館ポイントカードのポイント対象外です。
◆ご注文・お問合せ先：いきいき富山館　03-3213-1244（受付時間：10:00～17:00)

2024.９月現在

商品ガイド
東京都千代田区有楽町２-10-１　東京交通会館Ｂ１F　
(TEL)03-3213-1244　(FAX)03-3287-1722　営業時間 10:00～19:00(日・祝は18:00まで)

2024.10月号
わくわく

富山の「お米」と「ごはんのお供」
【全て税込価格】

■富富富　２kg　1,394円　
　　　　　５kg　3,381円
　富山県が15年の歳月をかけて開
発したお米です。
　粒だちの良さと、あっさりとし
た口あたり。うま味と甘みが口の
中にやさしく広がり、おかずとの
相性も抜群です。冷めても固くな
り難く、美味しさがつづくので、
お弁当にもぴったりです。

■おかず味噌　白えび
　　　　　　140g 　756円
　富山湾の宝石シロエビと富山県産
米糀味噌、北海道産甜菜糖を原料に
独自技法で発酵熟成させた商品。ご
飯のお供だけでなく、トッピングや
調味料としても美味しくお使いいた
だけます。

■鰤の山椒ふりかけ
　　　　　120g 　1,080円 
　ぶりのうま味と爽やかな辛さの実山
椒を合わせ、醤油風味で香り豊かな大
人の味のソフトタイプふりかけです。
有機調味料で炊き上げたやさしい味わ
いで、山椒の実が上品な香りをはこび
ます。
ご飯のお供に、酒の肴にどうぞ！

■黒とろろ　60g 　540円
　酸味と旨みのバランスが絶妙で
す。富山ならではの黒とろろの深い
味わいをどうぞ。

■昆布ガリ　250g　 701円
　お鮨の付けあわせである「がり」
と、厳選した二種類の昆布、白ごまを
混ぜ合わせた一品。"昆布消費量日本
一"の富山ならではの一品です。お酒
のおつまみにもおおすすめです。

■白とろろ　60g 　540円
　温かいご飯やおにぎりのほか、
汁物の乗せて上品ば味わいを楽し
めます。



■いみずサクラマスのっけて丼（わさび醤油）　100g　 ■いみずサクラマスのっけて丼（わさび醤油）　100g　 1,6201,620円円
　オーソドックスな漬け丼ですが、そのままおつまみや丼ぶりに盛り付けて　オーソドックスな漬け丼ですが、そのままおつまみや丼ぶりに盛り付けて
食べるのも最高です。また最後に少し残してお茶漬けにされるのもおすすめ食べるのも最高です。また最後に少し残してお茶漬けにされるのもおすすめ
です。です。
■いみずサクラマスのっけて丼（にんにくバジル）　100g 　■いみずサクラマスのっけて丼（にんにくバジル）　100g 　1,6201,620円円
　少し濃い目の味付けでにんにくとの相性がよく食欲をそそります。おつま　少し濃い目の味付けでにんにくとの相性がよく食欲をそそります。おつま
みや丼ぶりのほか、お茶漬けも是非お試しください。みや丼ぶりのほか、お茶漬けも是非お試しください。
■いみずサクラマスのっけて丼（炙り漬け）　100g 　■いみずサクラマスのっけて丼（炙り漬け）　100g 　1,6201,620円円
　炙ることにより食感が変わり、香ばしさが美味しさをさらに引き出しま　炙ることにより食感が変わり、香ばしさが美味しさをさらに引き出しま
す。生のお魚が苦手な方もサクラマスを堪能できます。丼ぶりやおつまみとす。生のお魚が苦手な方もサクラマスを堪能できます。丼ぶりやおつまみと
してお召し上がりください。してお召し上がりください。

■銀盤　特別純米ひやおろし　　720ml 　1,538円

2024.９月現在

■風の盆オーガニック純米ひやおろし
　　　　　　　　　　　720ml　1,870円

今月おすすめのお酒です。

　・米・米糀の豊かな香りと、まろやかで芳醇

・スモークサーモン、またチーズフォンデ
ュ、サバの味噌煮など冬に食べたくなるこっ
てりしたお料理と良く合います。

今月の新商品です。

●いみずサクラマス●いみずサクラマス
　採卵から成長育成までの養殖過程を全て射水市内で行う純射水市産サクラマス　採卵から成長育成までの養殖過程を全て射水市内で行う純射水市産サクラマス
は「いみずサクラマス」としてブランド化されています。は「いみずサクラマス」としてブランド化されています。
　「いみずサクラマス」は大門漁業協同組合において、一級河川でもある清流庄　「いみずサクラマス」は大門漁業協同組合において、一級河川でもある清流庄
川の地下水で採卵し、稚魚を育成します。そして堀岡養殖漁業協同組合におい川の地下水で採卵し、稚魚を育成します。そして堀岡養殖漁業協同組合におい
て、育成した稚魚を栄養が豊富で清浄性が高い富山湾の海水を用い、成魚育成をて、育成した稚魚を栄養が豊富で清浄性が高い富山湾の海水を用い、成魚育成を
行っています。行っています。

な味わいの純米酒です。
・秋の海の幸はもちろん、山の実りにも合う秋の限定酒です。
・秋をむかえたフレッシュ感のあるふくよかさをお楽しみください。

・富山県で開発された酒米「富の香」を丁寧に60％に磨き、黒部川扇
状地の湧水群を使い醸造し味わい深いコクのあるお酒に仕上げました。

■いみずサクラマスフィレ　■いみずサクラマスフィレ　2,0522,052円円
　脂の乗りがよいので、是非お刺身としてお召し上がりください。　脂の乗りがよいので、是非お刺身としてお召し上がりください。
　また、商品は小骨の除去処理をしてあります。そのままカットしていただけれ　また、商品は小骨の除去処理をしてあります。そのままカットしていただけれ
ば、手軽にお刺身の完成です。ば、手軽にお刺身の完成です。

■皇室献上セット（６品種・各４球）　
・毎年秋に砺波市特産のチューリップ球根を皇室へ献上しています。皇室
献上は旧砺波市制が施行された1954年（昭和29年）から毎年行われてお
り、球根生産者にとっては誉れ高き伝統行事となっています。
・皇室に献上されるチューリップ球根は富山県で優秀な生産者の高品質な
球根から選ばれており本商品はこの献上品種をセットにしています。
・今年度のセットは、「乙女のドレス」、「とやまレッド」、「オレンジ
ファンアイク」、「黄小町」、「白雲」、「桃太郎」と合わせて「球根専
用肥料」と「栽培手引き」を真心伝わる風呂敷包みにしています。

チューリップ球根の植付時期は「10月下旬ごろ」からです。

※富山県花卉球根農業協同組合ホームページより引用
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