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冷凍

いきいき富山館の商品をご自宅へ発送いたします 
◆ご利用方法
・ご希望の商品（ます寿し・酒類を除く）がございましたら、いきいき富山館へ電話でご注文ください。
・発送可能な商品はご注文承り時にいきいき富山館にある商品です。１～３営業日以内に発送いたします。
　在庫状況などは、お気軽に電話でお問合せください。
・お支払いは代引きのみとなります。なお、このサービスでの購入品につきましては不良品以外の返品・交換は
　いたしかねますのであらかじめご了承ください。
・本サービスは、いきいき富山館ポイントカードのポイント対象外です。
◆ご注文・お問合せ先：いきいき富山館　03-3213-1244（受付時間：10:00～17:00)

【全て税込価格】

2024.３月現在

商品ガイド
東京都千代田区有楽町２-10-１　東京交通会館Ｂ１F　
(TEL)03-3213-1244　(FAX)03-3287-1722　営業時間 10:00～19:00(日・祝は18:00まで)

2024.4月号
わくわく

シロエビ漁解禁です。
■白えび昆布〆
　　　　70g　3,215円
・富山県産のシロエビと
厳選された北海道産のお
ぼろ昆布を使い、一つ一
つ手作業で仕上げていま
す。
・おぼろ昆布のうま味と
ほんのり塩味がしみ込
み、シロエビの甘さを引
き立てています。

おすすめのお酒
■純米吟醸　萌（めぐみ）
　　　　　　　　　500ml 　1,760円
・南砺市井口の椿の花酵母と、南砺市産
の米を使用し醸造しました。
・甘味と酸の心地よいバランスと、花酵
母特有の香りを楽しめるお酒です。

■純米吟醸　黒部峡　720ml　1,870円
・蔵元杜氏（林秀樹）が磨き上げた酒造好
適米を使用し、丹精込めて醸造した奥深い
味わいと香りを楽しめるお酒です。

■白えびかき揚げ(タレ付)　 
  　　　２個 入 　519円 
・富山特産のシロエビと
国産野菜を合わせ手揚げ
でふんわりと仕上げてい
ます。
・電子レンジで温めるだ
けで、ご家庭で好きな時
に本格的なかき揚げ丼を
お気軽にお召し上がりい
ただけます。

■白えび釡揚げ
　　　　　100g　1,004円  
・昔ながらの独自の製法によ
り、ひとつひとつ丁寧に作り
上げられた商品。
・素材の旨味を十分に引き出
した「白えび釜揚げ」は、サ
ラダや茶碗蒸し、味噌汁など
にお使いいただけます。かき
揚げ、酢の物などにもどう
ぞ！

冷凍

■白えび万能調味塩　
 　　　　　　  90g　378円
・富山県産のシロエビにまろ
やかな焼塩を加えた、香り豊
かな深い味わいの万能調味塩
です。
・茶碗蒸し、お吸い物のだ
し、野菜炒め等、様々な料理
にお使いいただけます。冷奴
にかけたり、塩バタートース
トとしても美味しくお召し上
がりいただけます。



冷蔵
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北陸新幹線沿線市の商品です。

■白えびまめ蒲鉾
　　　　5個入り 293円　
・「富山湾の宝石シロエ
ビ」をかまぼこの上に一
匹まるごとのせて焼いた
かまぼこ。
・一匹そのままの状態で
焼くことによって、「シ
ロエビ」の芳ばしい香り
が引き立ちます。

■氷見魚昆布じめ■氷見魚昆布じめ
　ホタルイカ【春限定】　　ホタルイカ【春限定】　
　　　　　80g　　　　　　80g　1,0801,080円円
・手作り自家製造です。キ・手作り自家製造です。キ
トキト、プリプリの旨味とトキト、プリプリの旨味と
食感をどうぞ。食感をどうぞ。
・お刺身として頂くほか、・お刺身として頂くほか、
昆布じめ丼、にぎり寿司、昆布じめ丼、にぎり寿司、
パスタ、カルパッチョなどパスタ、カルパッチョなど
でもお楽しみ頂けます。でもお楽しみ頂けます。

■甘酒　130g×３袋■甘酒　130g×３袋
　　　　　　　　　　　　　　610610円　円　
・ただの甘酒では終わら・ただの甘酒では終わら
ない。ない。
・全国のおいしい「麹の・全国のおいしい「麹の
甘酒」を164品厳選した甘酒」を164品厳選した
日本初の甘酒ガイド「麹日本初の甘酒ガイド「麹
の甘酒図鑑（藤井寛 著の甘酒図鑑（藤井寛 著　　
主婦の友社）」に掲載さ主婦の友社）」に掲載さ
れた逸品です。れた逸品です。

■■加積りんごパイ加積りんごパイ
　　　　　　１個　　　　　　　１個　195195円円
  ・もぎたての加積りんご・もぎたての加積りんご
を大きめの角切りにし、大を大きめの角切りにし、大
きさと食感を残した餡に仕きさと食感を残した餡に仕
上げ、バター香るパイ生地上げ、バター香るパイ生地
に包んで焼き上げた商品でに包んで焼き上げた商品で
す。す。
・・しっとりと柔らかなパイしっとりと柔らかなパイ
と、ギュッと濃縮したりんと、ギュッと濃縮したりん
ごの甘酸っぱい風味がお口ごの甘酸っぱい風味がお口
いっぱいに広がります。いっぱいに広がります。

■月世界　１個　540円　
・暁の空に浮かぶ淡い月影
にも似て、月世界と名付け
られました。
・口の中で静かにとける独
特の風味は、日本茶はもち
ろん、ブラックコーヒーに
もよく合います。
・現代に息づく古典の銘菓
です。

■千代くるみ　12個入
　　　　　　　　1,296円
・国産の粒が大きい良質な
鬼くるみに、古来からの製
法で砂糖を絡ませた小さく
かわいいお干菓子。
・上品な甘みと鬼くるみの
自然な香ばしさが染み渡る
一粒です。

2024.３月現在

■はべん 白えびかまぼこ　１本　216円
・富山湾の宝石「白えび」を一度焼いてペースト状にし、練りこみました。
・トースターで焼けば、さらに白えびの香ばしさが引き立ちます。
■はべん ぶりスモーク　１本　216円
・生食用に軽く燻製した天然ぶりを使用。芳香な味わいで、ワインやウィス
キーにも合います。
■はべん カレイえんがわ炙りかまぼこ　１本　216円
・炙りの香ばしさが絶品の自慢の一品。口の中でとろりと溶ける上品な脂
が、食欲をそそります。
■はべん サーモン　１本　216円
・脂ののったジューシーなサーモンとあっさりとした
薄味仕上げのかまぼこが､よく合う一品

今月の新商品です。


