
いきいき富山館の商品をご自宅へ発送いたします 
◆ご利用方法
・ご希望の商品（ます寿し・酒類を除く）がございましたら、いきいき富山館へ電話でご注文ください。
・発送可能な商品はご注文承り時にいきいき富山館にある商品です。１～３営業日以内に発送いたします。
　在庫状況などは、お気軽に電話でお問合せください。
・お支払いは代引きのみとなります。なお、このサービスでの購入品につきましては不良品以外の返品・交換は
　いたしかねますのであらかじめご了承ください。
・本サービスは、いきいき富山館ポイントカードのポイント対象外です。
◆ご注文・お問合せ先：いきいき富山館　03-3213-1244（受付時間：10:00～17:00)

【全て税込価格】

2024.２月現在

商品ガイド
東京都千代田区有楽町２-10-１　東京交通会館Ｂ１F　
(TEL)03-3213-1244　(FAX)03-3287-1722　営業時間 10:00～19:00(日・祝は18:00まで)

2024.３月号
わくわく

春の商品

【不破福寿堂（高岡市）】

■桜鹿の子餅　６個入　1,200円
・高岡市の不破福寿堂の代表銘菓「鹿の子餅」の春限定商品。桜
風味で、爽やかな春らしさを感じられます。 
・やさしい桜色の鹿の子餅に柔らかく煮含めた金時豆が入ってい
ます。桜葉の塩甘～い香りと鹿の子餅の食感をお楽しみ下さい。

■春菓の彩　　1,080円
・彩り豊かなあられ、 かきもちせんべいの詰め合わせです。
・ピンクの風呂敷に包まれている春らしいしつらえで贈り物にも
ご利用いただけます。
【しろえび紀行】２枚 × ６袋
・シロエビと、富山県産米を使った薄焼きせんべいです。
【甘えび小判】13g × ３袋
・甘えびと富山県産米を使ったひとくちサイズの小判型薄焼きせ
んべいです。
【歌づくし】 18g × ２袋
・7種の米菓をひと包みにしたミックス米菓です。

おすすめのお酒

■曙純米酒　大漁旗　720ml 　1,650円
・どっしりした酸味の利いた純米酒。キ
レのよい後味すっきりタイプ。
・ブリなどの青魚にピッタリです。

■銀盤純米大吟醸
　春ラベル　720ml〔限定品〕1,694円
・フルーティな香り良く、すっきりとし
た味わいをお楽しみいただけます。
・春のお祝いの席にいかがでしょう。



ホタルイカの季節になりました。

■ほたるいか活漬け　180g 1,620円　
・活きたままのホタルイカを保存料不使用醤油に漬け込んだ
カネツルだけの特別製法で作られています。
・刺身のようなプリッとした触感を残しつつ、ワタの濃厚な
旨みを味わえるホタルイカの醤油漬けです。
・お酒はもちろん、白いご飯との相性もばっちりです。

■ホタルイカ釜めしの素　２合用　648円
・ホタルイカを関西風うす味に仕上げた炊き込みご飯の素。
・研いだお米の中に、出汁と具材とプリプリのホタルイカを入
れるだけでご家庭で手軽に味わえる炊き込みご飯に。
生�や三つ葉などを添えて、おもてなしの一膳にもピッタリで
す。

■富山湾ホタルイカ燻製オイル漬け　110g　815円　
・富山湾で水揚げされたホタルイカの旨味を燻製で凝縮し、
さらにオイル漬けで熟成させた商品。
・そのままでも、様々なお料理にアレンジしていただいても
美味しくお召し上がりいただけます。
・温めてアヒージョやパスタとしてもおススメです。

冷蔵

冷蔵

■ほたるいか素干し　25g　540円
・富山湾産ホタルイカを塩のみで一夜干しにしました。 シン
プルですが、素材の味を活かし、ホタルイカの 旨味を凝縮し
た人気商品です。 
・そのままでもおいしくお召し上がりいただけますが、ライ
ターで軽くあぶっていただくと風味が増します。 

■ほたるいか沖漬　80g 　540円
・富山湾産の身が大きいホタルイカを使用し、 生に近い食感
をお楽しみいただけます。
・そのままでお酒にも、ごはんにもよく合います。
・沖漬けは、食材や調味料としても万能です。炊込みご飯やパ
スタでもおいしくお召し上がりいただけます。冷凍


