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※各催事の最終日は17時で終了いたします。あらかじめご了承ください。

イベント

開催期間 3／1（金）～3（日） （南砺市・ヨネダ）

イカ、エビ、サーモンなどの新鮮なお刺身を特製の糀ソースで
味わう「おさしみ糀」。かぶら寿し屋ならではの発想で作り上げ
た多彩な味をお楽しみください。

「おさしみ糀」をご紹介します
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3／8（金）～9（土）  （黒部市・生地蒲鉾　魚津市・中村蒲鉾　富山市・四方蒲鉾）

県内３社の蒲鉾屋が特産の魚のすり身を揚げた「ふわ天」の実演販売第二段です。半熟たまごや野菜、シ
ロエビなどの具材をすり身に混ぜて揚げました。今回は、ホタルイカやじゃがバターなど新具材メニューの
「ふわ天」も登場。多彩な風味とふわふわ食感の「ふわ天」は蒲鉾の新しい魅力を楽しむことができます。

富山県の新ソウルフード「ふわ天」第二弾

開催期間 3／10（日）～12（火） （南砺市・三和食品）

「かぶら寿し」は富山の伝統発酵食品の一つです。南砺市はかぶや大根の産地でもあったことから、古きより各家々で冬季に欠かせぬ一品として作
られてきました。また、「大根寿し」は大根の辛みとシャキッとした食感を活かして歯ごたえのある爽やかな味わいが魅力の糀漬け寿しです。さらに、
ニシンを舌触りが滑らかな道東産のナガコンブで贅沢に巻いた「特製昆布巻」や「さば糀漬」なども販売しますので、是非食べ比べてください。

富山県伝統発酵食品「かぶら寿し」と「大根寿し」
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開催期間 3／5（火）～7（木） （黒部市・くろべの太陽商店）

黒部川扇状地「名水の里」で育てられた「黒部名水ポーク」を使った商品を販売します。旨味と肉
汁をギュッと閉じ込め、ジューシーで臭みが少ない富山県のおいしいブランド豚をご賞味ください。
「黒部名水ポーク重」やコロッケ、角煮、チャーシューなどパリエーションを取り揃えてお持ちします。

富山県のブランド豚「黒部名水ポーク」商品を販売

有楽町店催事

東京都千代田区有楽町2-10-1 東京交通会館B1F　(TEL) 03-3213-1244　(FAX) 03-3287-1722
営業時間 :10 :00～19 :00(日､祝は18 :00まで) toyamakan.jp/about/yurakucho

※都合により催事内容を予告なく変更する場合がありますので、実施については、事前にお問い合わせください。
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開催期間 3／13（水）～19（火） （黒部市・ます寿司屋ヒロ助）

濃厚な味わいが人気の「トロ特上ます寿司」や、炙った香りが食欲をそそる「トロ炙ります寿司」、飽きのこな
い「旨味ます寿司」の3種類のます寿司をご用意しております。」また、人気の小さいサイズの押し寿司（「ま
す」、「炙りサーモン」、「シロエビ昆布締め」など）も実演販売しますので、ぜひ味比べをお楽しみください。

３種類のます寿司と種類豊富な小さい押し寿司
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開催期間
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3／20（水・祝）～24（日） （富山市・庄右衛門元祖関野屋）

旨味極まる船上活〆サクラマスを使った鱒乃寿し。とろける美
味、越中の伝統、この期間だけの限定販売です。

絶品、船上活〆の鱒乃寿し
開催期間
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3／25（月）～28（木） （黒部市・創元）

３月１日に漁が解禁された富山湾のホタルイカのボイルをお届けします。旬のキトキト（新鮮）のお魚をご
注文に合わせて刺身や煮つけ用などに仕込みます。また、人気の富山湾の宝石「シロエビ」の天ぷらの実演
販売も行います。上品な甘みを味わってください。※天候不良により、魚種を変更する場合がございますのでご了承ください。

富山湾「春の恵み」
開催期間

3／29（金）～31（日） （氷見市・釣屋魚問屋）

氷見漁港で水揚げされた新鮮な魚をお届けします。刺身や加工品のほか、魚問屋
特選「海の幸弁当」も販売予定です。人気のボイル仕立てのベニズワイガニの姿
やカットも販売します。 ※天候不良により、魚種を変更する場合がございますのでご了承ください。

氷見漁港直送「富山湾の春の味覚」
開催期間

◆31日（日）は棚卸のため
17時に閉店いたします。
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