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館内スケジュール

今月の入荷
スケジュール

〈毎週木曜〉ご当地パン入荷！
〈毎週金曜〉限定和菓子入荷！

※詳しくは、入荷カレンダー（館SNS等）をご覧ください。
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イベント詳細は
WEBでチェック!
詳細情報は日本橋とやま館
ウェブページに掲載しています。

日本橋とやま館ウェブページ https://toyamakan.jp/
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和食レストラン
富山 はま作

日本橋とやま館では、食、工芸、ワークショップ
などもりだくさんのイベントを開催中！
ぜひ“富山”をたっぷり感じてください。

5月の日本橋
とやま館情報

和食レストラン 富山はま作

小冷酒ワゴン（ランチタイム限定）

観光交流サロン

おすすめ富山情報

提供中

タラソピア（滑川市）
月・木・土・日曜日：10時～17時（最終入館16時）
水・金曜日：10時～19時（最終入館18時）　火曜日:休館
 入場料 870円（税込）

越中瀬戸焼「かなくれ会」陶芸展

越中瀬戸焼は富山県立山町にある、430年以上の歴史
が続く焼き物です。当地域で産出される、焼き物作りに
適した良質な陶土を使って、風土を活かした温かみのあ
る、質の高い陶器を作り出しています。今回、越中瀬戸
焼「かなくれ会」の陶芸家たちの作品を展示販売します。

月
5/9 ～30 月

月
5/9 ～30 月

月
5/9 ～30 月

富山の伝統工芸展

富山県を代表する国指定の伝統的工芸
品を展示販売します。職人が真心こめて
作り上げた数々の伝統の工芸品。高岡銅
器、高岡漆器、越中和紙などそれぞれの
特徴や技法などをご紹介します。

箸置 三日月型 桜螺鈿 2個入 3,850円(税込)

バーラウンジ トヤマバー

ドンペリニヨンの元最高醸造責任者が富山県内で造る
プレミアムな日本酒。数種類の酒米を、５種類の酵母に
よって醸し、緻密なバランスでアッサンブラージュ（ブレン
ド）して造られています。贅沢な時間をお楽しみください。
 グラス90ml 2,300円（税込）（なくなり次第終了）

提供中

4/29    ～金 祝IWA 5

イカの黒作りは、スルメイカの身を細かく切り、イカスミ、
肝臓を混ぜ合わせ熟成させたもので、塩辛の一種です。
酒の肴にぴったりな富山県独特の珍味です。
 300円（税込）

イカの黒作り

交流スペース ※イベント最終日は18:00終了

とやまのお宝フェア
富山県内で生産されている特産品等（「お宝」）を特別販売します。今しかない
旬の食材、懐かしいふるさとの逸品等、食の宝庫「とやま」から日本橋とやま
館にお届けします。「お宝いっぱい！！」ご紹介いたします。お楽しみに。

火 31

トヤマテーブル

富山の初夏の暮らしをイメー
ジし、澄んだ音色が魅力の「能
作」の風鈴や、富山の美味しい
水、ツルっとした喉ごしが評判
の麺類など夏にぴったりの食
材をご紹介します。

富山の初夏
5/9 ～30月 月

販売中

ショップフロア

スタンド付のうちわ「solano」は
デスク上に立てておけるスタイ
リッシュな半透明うちわです。
涼しげな色がゆらゆらと揺れる
ので、目でも癒しと涼を感じら
れる商品です。さまざまなデザ
インをご用意しております。
 2,200円（税込）～

うちわ（Solano-s）
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富山湾の水深333mから採取される海洋深
層水を利用した健康増進施設です。海洋深
層水をふんだんに使ったプール「ダイナミック
ゾーン」には、各種ジャグジーや歩行浴が楽
しめる12種類のアイテムがあり、泳げない方
や運動が苦手な方でも無
理なく楽しめます。栄養塩
豊富な深層水でこころと身
体を潤わせてみませんか？
詳細は…https://hotaruikamuseum.
com/thalassopia

※16歳未満は利用できませんのでご注意ください。

少しだけ日本酒を楽しみたい、何種類か利き
酒をしたい方を対象とした小冷酒（1杯70ml）
をご用意しました。お食事に合わせ、厳選し
た6銘柄の中からお選びいただけます。（平日
ランチのみ提供いたします。）

一杯 460円(税込)～

※能作の錫猪口を使用し、富山はま作の食事に合わせた
　6銘柄から１杯70mlの小冷酒メニュー。
※平日のランチ限定で食事の注文を頂いた方が対象。
※ワゴンにセットしてテーブルを回りながら、その場でサービス。

休館日



日本橋とやま館

発行元：日本橋とやま館

公式サイト

公式SNS更新中!

営
業
時
間

営業時間やイベント内容については変更となる場合が
あります。最新の情報については、日本橋とやま館の
公式サイト等でご確認願います。

ショップフロア 10:30～19:30
和食レストラン 11:30～14:30
 17:00～22:30（日・祝～21:00）
バーラウンジ 11:00～21:00
年中無休（年末年始、ビル施設点検日等を除く）
※5月31日（火）は、臨時休館いたします。

〒103-0022 東京都中央区日本橋室町1-2-6
日本橋大栄ビル1階

ショップフロア（物販） 03-3516-3020
和食レストラン「富山はま作」 03-3516-3011
その他（イベント等） 03-6262-2723

電車でのアクセス

バスでのアクセス

東京メトロ
銀座線・半蔵門線「三越前」駅：B5出口より徒歩すぐ
銀座線・東西線「日本橋」駅：B9出口より徒歩3分

都営地下鉄
浅草線「日本橋」駅：B9出口より徒歩3分

JR
総武本線「新日本橋」駅より徒歩8分
「東京」駅より徒歩8分

メトロリンク日本橋（無料巡回バス）
「地下鉄三越前」駅下車 徒歩1分
※東京駅八重洲口「第二鉄鋼ビル」よりご利用いただけます。

facebook
＠toyamakan.jp

Instagram
＠toyamakan

日本橋とやま館

公式サイト更新中！
さまざまな情報を発信しています。
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富山の水が美味しい理由はその水源と恵まれた環境にあります。まず「雪のダ
ム」と称される北アルプス・立山連峰。この標高3,000m級の山々に積もった雪
は夏でも消えない万年雪となり、やがて清らかな雪解け水となって清冽な水を
供給してくれます。また、県土面積の約67%を森林が占め、降った雨は枝葉や落
葉・落枝の堆積層に一旦貯蔵され、浄化されながら地中に染み込む「緑のダム」
の役割を果たし、美味しい水の供給源となっているのです。

ホタルイカや寒ブリなどの有数の漁
場である富山湾が「天然のいけす」と
呼ばれる理由は富山独特の地形に由
来します。扇状地をゆっくり下った地
下水は海岸線で湧水となるととも
に、さらにその先の富山湾の海底か
らも湧き出す海底湧水として、栄養
豊かな漁場を形成しているのです。
日本橋とやま館内の和食レストラン
「富山はま作」では富山湾直送の魚を
いただくことができます。

富山の水が美味しいワケ

#01水の王国
富山の
清らかな水

扇状地が育む
豊かな富山湾

環境省が昭和60年に選定した「名水
百選」と、平成20年に選定した「平成
の名水百選」に富山県ではそれぞれ
４ヶ所ずつ、合わせて８ヶ所の名水が
選ばれており、これは熊本県と並び、
全国最多。表紙の撮影をした黒部市
生地の共同洗い場では、現在も市民
の生活水として野菜を洗ったり、洗濯
に利用されたりしています。また、夏
でもキリッと冷たい湧き水はその土
地に暮らす人や観光客の喉も潤しています。日本橋とやま館の
ショップフロアでは富山の名水が購入可能です。

昭和と平成2つの名水100選に
選ばれるクオリティ

#02水の王国 富山の
清らかな水

「黒部川扇状地湧水群」として、環境省の「名水百選」に

も選定されている「清水庵の清水」。名付け親は『奥の

細道』で知られる松尾芭蕉とも言われています。ミネラ

ル豊富な硬水で、１年中冷たい水が湧き出ています。

［ 表紙の紹介 ］黒部市生地「清水庵の清水」

水
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#03水の王国 富山の
清らかな水

いく じ

しょうずし みずあん

「清水庵の清水」


