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※各催事の最終日は17時で終了いたします。あらかじめご了承ください。

イベント

有楽町店催事

東京都千代田区有楽町2-10-1 東京交通会館B1F　(TEL) 03-3213-1244　(FAX) 03-3287-1722
営業時間 :10 :00～19 :00(日､祝は18 :00まで) toyamakan.jp/about/yurakucho

※営業時間を変更させていただく場合がございます。詳細はホームページ等でお知らせいたします。
※都合により催事内容を予告なく変更する場合がありますので、実施については、事前にお問い合わせください。

シロエビの押し寿し、カニの押し寿し
開催期間 9／4（土）～8（水） （富山市・堺捨）

シロエビをたっぷり使った人気の押し寿しやカニの押
し寿し、シロエビ、カニ、イクラなどを贅沢に使用した
越中ちらし寿しを販売いたします。

パリッとジューシー！ 山田村のりんご
開催期間 9／28（火）～29（水） （富山市・山田りんご藤田農園）

富山市山田村のりんごは、標高約300ｍの県内りんご産地では
最も高い地域で栽培されているため、冷涼な気候と澄んだ大気
のもと、太陽の光を十分浴びてジューシーで甘いりんごに仕上
がります。今回は甘みと酸味のバランスが良く、パリッとした食
感が特徴の「秋映（あきばえ）」を販売します。

ふわっとサクサク。白えび、ほたるいかのかき餅
開催期間 9／1（水）～3（金） （砺波市・御菓蔵）

富山湾特産のシロエビ、ホタルイカ、それぞれ加えた
おかきをサクッと焼き上げています。

宮﨑ぶどう園のシャインマスカット
開催期間 9／18（土）～19（日） （砺波市・宮﨑ぶどう園）

種なしで皮ごと食べられる最高級品種シャインマスカット。気品
漂う香りは絶品。数量限定で販売します。

instagram

開催期間 9／9（木）～13（月） （黒部市・ます寿司屋ヒロ助）

脂がのった甘みのあるマスで仕上げた「トロ特上ます寿司」、マ
スを贅沢に使いサッと炙った「トロ炙ります寿司」がオススメです。
※9/9(木)は12時から販売いたします。

トロ特上ます寿司とトロ炙ります寿司

店頭販売
「苗加屋（のうかや）純米吟醸
琳青（りんのあお）ひやおろし」
（若鶴酒造）
米の特徴を十分に引き出した
柔らかで膨らみのあ
る「琳青」。
ひと夏を越し、ちょう
どよい頃合に熟成さ
れた“ひやおろし”な
らではの味わいをお
楽しみください。
【9/3（金）～5（土）】
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魚問屋の富山湾のお魚祭り
開催期間 9／23（木・祝）～26（日） （氷見市・釣屋魚問屋）

氷見の新鮮なお魚をたくさん取り揃えています。ご要望
に応じてお刺身なども作ります。自慢の鯖棒寿し、今が
旬の氷見マグロ漬丼も実演販売します。
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富山の旬・旨い魚「とやま棒鮨」
開催期間 9／14（火）～17（金） （富山市・ビーライン）初出店
みずみずしい富山県産コシヒカリに特製の「昆布ガリ」
を混ぜ込んだオリジナルのシャリを使用。白えび、いみ
ずサクラマス、のどぐろなどの魚の美味しさを引き立て
た棒鮨をご賞味ください。
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