
チューリプ球根期間限定で販売中！
チューリップ大国の富山県か
ら厳選された球根を販売いた
しております。（今月末まで）
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※各催事の最終日は17時で終了いたします。あらかじめご了承ください。

… 新湊漁港直送浜ゆでベニズワイガニの数量限定販売を行っています。 … 日本橋とやま館 和食レストラン「富山はま作」特製 「白えびかき揚げ丼」の数量限定販売を行っています。

イベント

イメージ

開催期間 11／5（木）～8（日） （黒部市・ます寿司屋ヒロ助）

脂がのった甘みのあるマスで仕上げた「トロ特上ます寿司」、
マスを贅沢に使いサッと炙った「トロ炙ります寿司」がオスス
メです。

トロ特上ます寿司とトロ炙ります寿司

開催期間 11／10（火）～11（水） （南砺市・日の出屋製菓産業）

富山の杵つき餅

イメージ

開催期間 11／12（木）～15（日） （南砺市・ヨネダ）

富山の冬の味覚・かぶら寿しの季節到来！旬の「はしり」を是
非ご賞味くださいませ。新作の商品のお披露目も「ちょこっとさ
せてもらうちゃねー」

2020ヨネダかぶら寿し販売開始！

イメージ

開催期間 11／17（火）～19（木） （南砺市・日の出屋製菓産業）

富山ならではの「幻の新大正糯」をお米丸粒のまま、昔ながら
の杵つき製法で丁寧に搗きあげました。風味豊かな本物の味
をご賞味ください。

富山の杵つき餅

イメージ

開催期間 11／20（金）～23（月・祝） （南砺市・三和食品）

三和食品のかぶら寿し。
今年も美味しく漬け上がりました。

かぶら寿しの季節になりました

イメージ

開催期間 11／24（火）～26（木） （魚津市・銀河食堂掛）

富山の素材を富山ならではの味付けで作り上げるお惣菜・お
弁当・サンドウィッチなどバラエティあふれるメニューを販売
します。

魚津の小さな食堂の手作りお惣菜

イメージ

開催期間 11／27（金）～29（日） （氷見市・釣屋魚問屋）

秋に解禁された底引き網漁。釜茹でされた富山湾のベニズワイガニを大奉仕。カニち
らし寿し、シロエビちらし寿しなどを実演販売するほか、氷見産のカジキマグロを使っ
た昆布〆なども販売予定です。※天候不良により、魚種が変更する場合もありますのでご了承ください。

釣屋魚問屋 冬の味覚第一弾！

イメージ イメージ

開催期間 11／2（月）～3（火・祝） （富山市・庄右衛門元祖関野屋）

庄右衛門元祖関野屋の新商品「冷凍鱒乃寿し」の販売、発送受付
を承ります。特殊な冷凍方法によって、北海道寿都産サクラマスを使
用した鱒乃寿しをお好きな時に解凍しお召し上がりいただけます。

2020年4月新発売「冷凍鱒乃寿し」

有楽町店催事

東京都千代田区有楽町2-10-1 東京交通会館B1F　(TEL) 03-3213-1244　(FAX) 03-3287-1722
営業時間 :10 :00～19 :00(日､祝は18 :00まで) toyamakan.jp/about/yurakucho

※営業時間を変更させていただく場合がございます。詳細はホームページ等でお知らせいたします。
※都合により催事内容を予告なく変更する場合がありますので、実施については、事前にお問い合わせください。

新湊漁港直送!!　浜茹で「紅ズワイガニ」
日時　毎週水曜日　12時から数量限定販売。
価格　1パイ2,700円（税込）
※天候などの理由により漁が無かった場合は販売いたしません。
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