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※各催事の最終日は17時で終了いたします。あらかじめご了承ください。

イベント

イメージ

開催期間 9／12（土）～13（日） （砺波市・宮﨑ぶどう園）

種なしで皮ごと食べられる最高級品種シャインマス
カット。気品漂う香りは絶品。数量限定で販売します。
宅配も承ります。巨峰も販売予定。

宮﨑ぶどう園のシャインマスカット

イメージ

開催期間 9／14（月）～17（木） （富山市・新村こうじみそ商店）

免疫力を上げやすいと云われる日本型発酵食品。
中でも甘酒の歴史は古く、ルーツをたどると日本書紀
の時代までさかのぼります。
一回、飲んでみられ！！

“冷やし甘酒”で夏バテ知らず

イメージ

開催期間 9／19（土）～22（火・祝） （立山町・寿し工房大辻）

通常の２倍のますの身を使用した、とろける美味しさ
の「幻のます寿し」。その他炙りますのカット販売や自
家製昆布巻など盛りだくさん。

幻のます寿し実演販売

イメージ

開催期間 9／25（金）～27（日） （富山市・全農とやま）

令和２年秋収穫の、コシヒカリ、てんたかく、アルギッ
ト米の販売を実施。
新米５㎏以上の注文で送料無料（配達区域・期間
限定）

富山自慢の新米フェア

イメージ イメージ

開催期間 9／4（金）～10（木） （富山市・堺捨）

シロエビをたっぷり使った人気の押し寿しや
カニの押し寿し、シロエビ、カニ、イクラなど
を贅沢に使用した越中ちらし寿しを販売いた
します。

シロエビの押し寿し、カニの押し寿し

有楽町店催事

東京都千代田区有楽町2-10-1 東京交通会館B1F　(TEL) 03-3213-1244　(FAX) 03-3287-1722
営業時間 :10 :00～19 :00(日､祝は18 :00まで) toyamakan.jp/about/yurakucho

※営業時間を変更させていただく場合がございます。詳細はホームページ等でお知らせいたします。
※都合により催事内容を予告なく変更する場合がありますので、実施については、事前にお問い合わせください。
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宮﨑ぶどう園の
シャインマスカット
（砺波市・宮﨑ぶどう園）

シロエビの
押し寿し、

カニの押し寿し

（富山市・堺捨）

“冷やし甘酒”で
夏バテ知らず

（富山市・新村こうじみそ商店）

幻のます寿し
実演販売

（立山町・寿し工房大辻）

富山自慢の
新米フェア

（富山市・全農とやま）

… 呉羽梨（あきづき）を販売。



◆ご希望の商品（酒類を除く）がございましたら、いきいき富山館へ電話でご注文ください。
◆発送可能な商品はご注文承り時にいきいき富山館にある商品です。１～３営業日以内に発送いたします。
　在庫状況などは、お気軽に電話でお問い合わせください。
◆お支払いは代引きのみとなります。なお、このサービスでの購入商品につきましては不良品以外の返品・交換は
いたしかねますので予めご了承ください。
◆本サービスは、いきいき富山館ポイントカードのポイント対象外です。

いきいき富山館の商品をご自宅へ発送いたします
いきいき富山館では、電話でご注文をいただいた商品をご自宅にお届けするサービスを行っています。

ご来店できないときや、商品を多くご購入されるときに便利ですので是非ご活用ください。
ご利用方法

◆ご注文いただいた商品は、ヤマト運輸の「宅急便コレクト」にてお届けいたします。
◆お支払いいただく金額は、商品代金 + 送料 + 代引き手数料（330円～ ※税込み）となり、
　代金は荷物の受け取り時に、ドライバーにお支払いいただきます。
※お支払いは現金のみとなります。
※商品の温度帯が異なる場合は、荷物それぞれに送料が必要となります。

お支払方法

おすすめ商品 〈イメージ写真〉

※お預かりした個人情報につきましてはご注文商品の発送以外に使用いたしません。
（受付時間：１０：００～１７：００）

ご注文・お問合せ先

☎03-3213-1244

富山米 ホタルイカ沖漬

越中富山　幸のこわけ

昆布締め

麺類白えびかき揚げ


