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※各催事の最終日は17時で終了いたします。あらかじめご了承ください。

イベント

イメージ

開催期間 7／7（火）～14（火） （黒部市・ます寿司屋ヒロ助）

脂がのった甘みのあるマスで仕上げた「トロ特上ます
寿司」、マスを贅沢に使いサッと炙った「トロ炙ります
寿司」がオススメです。

トロ特上ます寿司とトロ炙ります寿司

イメージ

開催期間 7／16（木）～19（日） （射水市・丸龍庵）

富山県射水市産の米と笹を使用した本格ます寿しの
実演販売。さらに数量限定で射水市産サクラマスを
使ったます寿しも販売予定です。

射水市産の米と笹を使用した本格ます寿し
い み ず

イメージ

開催期間 7／23（木・祝）～26（日）（富山市・新村こうじみそ商店）
今、注目の発酵食品。その底力が見直されています。
生きている味噌、本物の甘酒を富山からお届けします。

“冷やし甘酒”で夏バテ知らず

開催期間 7／28（火）～31（金） （砺波市・御菓蔵）

富山湾特産のシロエビ、ホタルイカ、それぞ
れ加えたおかきをサクッと焼き上げています。

ふわっとサクサク。白えび、ほたるいかのかき餅
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開催期間 6／30（火）～7／5（日）（魚津市・浜浦水産）
定番の「ほたるいかの素干し」をはじめ、「ほ
たるいかの沖漬け」、ニギス、カマス、カワハ
ギ、アオリイカ、ウルメイワシなどの塩干物も
販売予定です。

ほたるいかの素干し

有楽町店催事

東京都千代田区有楽町2-10-1 東京交通会館B1F　(TEL) 03-3213-1244　(FAX) 03-3287-1722
営業時間 :10 :00～19 :00(日､祝は18 :00まで) toyamakan.jp/about/yurakucho

※営業時間を変更させていただく場合がございます。詳細はホームページ等でお知らせいたします。
※都合により催事内容を予告なく変更する場合がありますので、実施については、事前にお問い合わせください。

… 射水市産黒大豆えだまめ「たんくろう」を販売。
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