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開催期間 3／11（水）～15（日） （富山市・庄右衛門元祖関野屋）

開催期間 3／10（火） （砺波市・砺波市農業公社）

散居村で有名な富山県砺波平野で化学肥料・農薬の使用量が通常の5割
以下で栽培。人と環境にやさしい特別栽培米のコシヒカリです。甘くモチモ
チとしたお米で、冷めても美味しくお弁当やおにぎりにも適しています。

今季の最終販売“かぶら寿し”
開催期間 3／3（火）～4（水） （南砺市・三和食品）

一枚が花びらのように切れているかぶら寿し。人気の昆布巻
きも販売いたします。

旨味極まる船上活〆サクラマスを使った鱒乃寿し。とろける美
味、越中の伝統、この期間だけの限定販売です。

※都合により催事内容を予告なく変更する場合がありますのでご容赦願います。※各催事における最終日の実演・試食販売は17時で終了いたします。あらかじめご了承ください。

絶品、船上活〆の鱒乃寿し
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新感覚 角形ますの寿し
開催期間 2／27（木）～3／2（月） （砺波市・平ら寿し本舗）

北海道利尻産昆布の一番だしを使用した酢で仕上げた無添
加のますの寿し。ふわっとした食感にやさしい味付けをした角
型のますの寿しをどうぞご賞味ください。

爽やかな風味！春かぶら寿し「じゃばら」
開催期間 3／5（木）～8（日） （南砺市・ヨネダ）

ゆずに似た柑橘果実「じゃばら」を麹に加え、爽やかで、すっ
きりとした風味の春かぶら寿しに仕上げました。新商品もご紹
介予定です。

砺波産米「散居のかおり」の販売
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シロエビの押し寿し、カニの押し寿し
開催期間 3／16（月）～22（日） （富山市・堺捨）

シロエビをたっぷり使った人気の押し寿しやカニ
の押し寿し、シロエビ、カニ、イクラなどを贅沢に
使用した越中ちらし寿しを販売いたします。

有楽町店催事

東京都千代田区有楽町2-10-1 東京交通会館B1F　(TEL) 03-3213-1244　(FAX) 03-3287-1722
営業時間 :10 :00～19 :00(日､祝は18 :00まで) toyamakan.jp/about/yurakucho
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特選ますの寿し
開催期間 3／23（月）～26（木） （富山市・味の笹義）

厳選した ますの腹身を肉厚に切った「特選ますの寿し」や富
山湾の宝石「白えび寿し」、とろりとした食感が人気の「トロま
すの寿し」などを販売いたします。
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氷見漁港直送！！
開催期間 3／27（金）～29（日） （氷見市・釣屋魚問屋）

新鮮なお魚で作った商品をお届けします。
丼、お刺身、柵取りなどを販売します。
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4月10日は「しろえびせんべいの日」
開催期間 3／30（月）～4／2（木） （南砺市・日の出屋製菓産業）

富山のしろえび銘菓を多くの方に知っていただきたいという思いを伝える日として、日本記念日協会
より認定されました。お土産品としても大人気の「しろえび紀行」が今年は新たに入り、豪華たっぷり
の詰め合わせとなりました。春の行楽に思わず持って行きたい可愛らしい袋です。お楽しみに・・・。
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31日（火）は、棚卸のため17時に閉館いたします。★

★


