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開催期間 3／23（金）～25（日） （氷見市・越田商店）

イメージ

開催期間 3／20（火）～21（水・祝） （滑川市・カネツル砂子商店）

富山湾で獲れた大ぶりのほたるいかをボイルし、現地より
直送しました。ワタの甘みを是非ご堪能ください。
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幻の鱒寿しと押し寿しいろいろ
開催期間 3／6（火）～11（日） （立山町・寿し工房大辻）

寿し飯の両面を包んだ「幻の鱒寿し」は、まさにとろける食
感です。その他、一口押し寿しも8種類と盛りだくさん。

氷見ぶりのカマ照り焼きや 味噌漬け、塩麴漬け、海鮮丼の
実演販売と盛りだくさん。その他、「さば」、「いわし」、「する
めいか」の一夜干しも販売いたします。 
※海鮮丼は金・土のみの販売となります。

※都合により催事内容を予告なく変更する場合がありますのでご容赦願います。※各催事における最終日の実演・試食販売は17時で終了いたします。あらかじめご了承ください。

氷見ぶりカマ照り焼き

イメージ

切り分けやすい「角型」ますの寿し
開催期間 3／1（木）～5（月） （砺波市・平ら寿し本舗）

新発売の「昆布〆ますの寿し」はオリジナルで無添加の酢
を使い、上品な味に仕上げました。是非、ご賞味ください。

トロ特上ます寿司とトロ炙ります寿司
開催期間 3／13（火）～19（月） （黒部市・ます寿司屋ヒロ助）

脂ののった甘みのあるマスで仕上げた「トロ特上ます寿
司」、マスを贅沢に使いサッと炙った「トロ炙ります寿司」が
オススメです。
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ほたるいかの沖漬け＆塩干物
開催期間 3／30（金）～4／4（水） （魚津市・浜浦水産）

ほたるいかの素干しの浜浦水産から ほたるい
かの沖漬けをお届けします。ニギスやカワハ
ギなどの塩干物も販売します。

ぷりぷり富山の釜あげほたるいか

イベント

富山の美味しい蒲鉾「はべん」
開催期間 3／28（水）～29（木）（高岡市・富山ねるものコーポレーション）
化学調味料・保存料を一切使わず、素材本来の旨味にこ
だわった食べきりサイズの蒲鉾です。

有楽町店催事

東京都千代田区有楽町2-10-1 東京交通会館B1F　(TEL) 03-3213-1244　(FAX) 03-3287-1722
営業時間 :10 :00～19 :00(日､祝は18 :00まで) toyamakan.jp/about/yurakucho

（滑川市・カネツル砂子商店）

（立山町・寿し工房大辻）
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※31(土)は棚卸のため17時に閉館いたします。

棚卸のため17時閉館※


